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ELMA DOLMASI

2 ¢orba kagiJi pudra sekeri,

1 corba kasigdi ¢ekilmis badem,
1 cay kasigi limon suyu,

1 adet yumurta sarisi,

3 ¢orba kagsiJi hindistancevizi,
4 adet elma,

50 gram frambuaz,

4 adet kayisl,

2 corba kasigi tereyag.

Sos icin:

200 gram frambuaz,

yarim su bardagi portakal suyu,
1 cay kasigi vanilya.

Sislemek icin:

krem santi,

8-10 adet frambuaz

Pudra sekeri, badem, limon suyu ve yumurta sarisini derin bir kapta karistirin. Hindistancevizini ilave edin.
Elmalarin kabuklarini soymadan ¢ekirdek yatadini ¢cikartin. Bademli karisimi ince dogranmis frambuaz ve
kayisiyla karigtirin. Elmalarin i¢ini doldurun. Sonra elmalari yaglanmis cam tepsiye araliklarla dizin. Isitilmis 200
derecelik firnda 35 dakika pigirin. Firindan alin sogutun. Frambuaz sosunu hazirlayin. Frambuazlar ezin. Kisik
ateste portakal suyu ve vanilyayla 5 dakika karistirin. Sosu Gzerine gezdirip frambuazla susleyip servis yapin.
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