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ELMA DOLMASI

Ebru Omurcali

8 adet eksi elma

1 su bardag iri dévulmis ceviz
2 su bardagi toz seker

1,5 tatl kagigi tarcin

5 adet karanfil

1 cay bardagi kus Gzim0

1 adet portakalin rendelenmis kabugdu
Servis igin:

Gubuk targin

Ceviz

Karanfil

Elmalarin kabuklarini soyup, elma oyacagi veya tath kasigi ile igini ¢ikarin. Ayri bir yerde ceviz, 1 su bardagi toz
seker, 1 tatll kagigi tarcin, karanfil, kug Gzimd ve portakal kabugunu harmanlayin. Elmalarin igine pay edip,
elmalari firin tepsisine yerlestirin. Uzerine, kalan 1 su bardagi toz sekeri serpin. Onceden isitiimis 150 derece
finnda yaklasik 30 dakika pisirin. Firindan alip, Gzerine kalan yarim tatl kasidi targini serpin. Gubuk targin, ceviz,
karanfil ve firin tepsisine akan elma sosuyla servis yapin.
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