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ICIM SEF KREMALI ELMA DOLMASI

45 gr igim Tereyag

45 gr esmer seker

2 cay kagi§i toz targin

10 adet kestane, kavrulmus, kabuklari soyulmus
4 adet haglanmig elma

2 corba kasigi Igim Sef Krema

1 corba kasigi bal

icim Tereyag ve sekeri, toz targinla birlikte iyice ezin. Macun kivamina getirene kadar karigtirin. Firini énceden
180°C’de i1sitin. Gekirdek ¢ikarici kullanarak elmalarin ortasindaki ¢ekirdekli kismi gikarin. Kavurup kabuklarini
soydugunuz kestaneleri dograyin. Elmalarin ortasini aralara targinli tereyadi karisimi stirerek kestaneyle
doldurun, tzerlerini yine targinli tereyagiyla iyice kaplayin. EImalari yagh kagit serdiginiz firin tepsisinin tizerine
yerlestirin ve yaklasik 30 dakika kadar pisirin. llk 15 dakikanin sonunda elmalarin Gzerine hagladiginiz suyunu
biraz gezdirin. Firindan aldiktan sonra sicakken yaninda kocaman bir top Igim Sef Krema ile servis edin.
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