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ELMA DOLGULU BISKUVI

https://www.rational-online.com

Hamur icin:

2 ¢orba kagiJi st

1 adet limon

50 g tereyadi
200gun

80 g galeta unu

100 g seker

80gsu

1 cay kasigi targin

1 adet yumurta
Uzerine strmek icin tereyagi
1 ¢corba kasigi sivi yag
1 cay kasigi sirke

1 tutam tuz

1,5 kg elma

Dolgusu igin:

60 g kuru 0zim

Hamur icin unu yumurta, sivi yag, sirke, su ve tuzla iyice kayganlasincaya kadar yogurun, sonra 30 dakika
dinlenmeye birakin.

O arada dolgu icin galeta ununu tereyaginda kavurun. Elmalari soyun, kiigtk kligik dograyin ve limon suyu,
kuru Gzdm, rom, tarcin ve sekerle karistirin. Hamuru, unlanmig bir mutfak bezi tGzerinde dikkatle acin, Gizerine
eritilmig tereya@i surrtin, elmalari ve galeta ununu tzerine déseyin ve bezin yardimiyla rulo haline getirin. Ruloyu
bir kizartma ve firinlama tepsisine koyun ve

Uzerine eritilmis tereyadi sdrin. Dolgulu biskiviyi tarif edildigi gibi altin sarisi renge gelinceye kadar firinlayin ve
Ik olarak, érnegin vanilyal dondurmayla servis edin.
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