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ELMA DOLGULU ANANAS TATLISI

https://www.elele.com.tr

Ananasi soyup ortasini oyarak bir tencereye koyun. Ustlini drtecek kadar su ekleyin ve kisik ateste pisirmeye
baslayin. Sekerini ilave edin ve aroma vermesi igin vanilya ekleyin. Baska bir yerde elmayi soyup rendeleyin,
targinla birlikte soteleyin. Biraz renk aldiktan sonra elmalari ocaktan alin. Ananaslari da yumugadidinda ocaktan
alin. Igerisine sotelenmis elmayi doldurun. Soguduktan sonra UGizerine vanilyali dondurma ile siisleyerek servis
edebilirsiniz.
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