B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMA DIZMELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

3 adet elma

1 su bardag yogdurt
Yarim paket tereyadi

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin

2,5 su bardagi un

Bacasiz kek kalibi bolca tereyaglanir. Uzerine 1 gorba kasigi kadar toz seker serpilir. Yassi dilimlanmis elmalar
siki siki dizilir. Diger tarafta seker ve yumurta 5 dakika ¢irpilir. Uzerine yogurt erimis tereyag, un, targin,
kabatma tozu eklenir, karistirilir. Elmalarin tGzerine dékulir. Onceden isitilmig 180 derece firinda 45 dakika
kadar pisirilir.

ML® Elma Dilimli Kek icin tiklayin
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