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ELMA DİZMELİ KEK

3 adet yumurta
1 su bardağı şeker
3 adet elma
1 su bardağı yoğurt
Yarım paket tereyağı
1 paket kabartma tozu
1 çay kaşığı tarçın
2,5 su bardağı un

Bacasız kek kalıbı bolca tereyağlanır. Üzerine 1 çorba kaşığı kadar toz şeker serpilir. Yassı dilimlanmiş elmalar
sıkı sıkı dizilir. Diğer tarafta şeker ve yumurta 5 dakika çırpılır. Üzerine yoğurt erimiş tereyağı, un, tarçın,
kabatma tozu eklenir, karıştırılır. Elmaların üzerine dökülür. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında 45 dakika
kadar pişirilir.

ML® Elma Dilimli Kek için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:26659 • adı:Elma Dizmeli Kek • gönderen:yelda özoğlu • indirme tarihi:19.09.2024 - 01:04

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elma-dizmeli-kek-vt18723
https://tr.ml.md/elma-dilimli-kek-vt1028
http://www.tcpdf.org

