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ELMA DILIMLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

2 corba kasigl yumusak tereyagi
1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Uzeri igin:

3 adet orta boy elma

1 corba kasigi toz seker

1/2 ¢orba kasigi targin

Cukur kabin iginde pudra sekeri ve yumurta bembeyaz olana kadar girpilir. Uzerine tereyagi, yogurt, ellenmis un
ve kabartma tozu eklenir. Malzemeler bitiinlesene kadar kisa sire karigtirilir. Kek harci ortasi delik olmayan
yaglanmis firin kabina dékulir. Uzerine kabuklari soyulmus, ince dilimlenmis elma siki siki dizilir. EiImanin
Uzerine targin ve toz seker serpilir. Kek énceden isitiimis 170 derece firinda 40-45 dakika pisirilir. Soguyunca
dilimlenir, servise sunulur.

ML® Elma Dilimli Kek icin tiklayin
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