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ELMA DILIMLI KEK

https://cook.com.tr

Aycicek Yagi 1 Fincan

Un 2 Su Bardag

Toz Seker 1 Su Bardagi
Toz Seker 1 Yemek Kasig
Targin 1 Yemek Kasigi
Elma 3 Adet

Yumurta 3 Adet

Kabartma Tozu 1 Paket
Vanilya 1 Paket

Inek Sitl 1 Su Bardagi

Once seker ve yumurtay! 10 dakika kadar uzunca mikserle ¢irpin. Daha sonra sirasiyla yag, sit, elenmis un,
kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip tahta bir kasik yardimiyla karistirin. Hazirladiginiz malzemeyi, firina dayanikl
28 cm. ¢apindaki firin kabina dokup, ince dilimlenmig elmalari diizglince Uzerine yerlestirin. En Ustine 1 kagik
toz seker ve targin serpip, 180 dereceye ayarlanmis firinda pigirin.
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