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ELMA DILIMLERI

http://www.hurriyet.com.tr

150 gram un

1 cay kasigi kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay kasigi targin

60 gram tereyagi

50 gram toz seker

100 gram esmer seker
1 adet yumurta
Vanilya

1 adet eksi elma

1 avug ceviz

50 gram toz seker

2 cay kasigi tarcin

Firni 175 dereceye isitin. 20x20 santimetrelik firn kabini yaglayin.

Un, kabartma tozu, tuz, bir gay kasigi tarcini birlikte eleyin. Genis bir karigtirma kabina eritilmis tereyagi, esmer
seker, beyaz sekerin yarisini koyun ve tahta bir kagikla iyice karistirin. Vanilya ve yumurtayi bu karigima ilave
edin. Unlu karisimi da ekleyin, birlikte karistirirken elma ve ceviz de koyun.

Karigimi yaglanmis firin kabina aktarin. Geri kalan beyaz seker ve targini birlikte eleyin ve Uzeri spatulayla
dlzeltilen hamurun her tarafina cevizle birlikte serpin. 25-30 dakika kadar pisirin.
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