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ELMA DILIM PATATES

4-5 adet elma patates

1 cay kasigi tuz

3 yemek kasigi margarin

1 cay bardagi kasar rendesi

Patatesler iyice yikandiktan sonra sebze fircasi varsa firgalayarak yikayin. Patatesi elma gibi dilimleyin. Bir
kabin i¢in de eritilmis margarin ve tuzla karistinip yagh kagit serilmis firin tepsisine yayin. 200 dereceli firnda nar
gibi kizarana dek arkali 6nli arada karistirarak kizartin.

Not: isterseniz; 1 adet domates rendelenir. Yesil biber ve sodan ince ince kesildikten sonra margarinle tavada
sotelenir. Arzu edilen baharatlar ve pul biber muhakkak olmali pisirilir. Firin tabagina alinan elma dilim
patateslere hazirlanan Meksika usull sos d6kalir. Onun zerine kasar peyniri ve firinlanir.

© lezzetler.com tarif no:89063 « adi:Elma Dilim Patates  gonderen:AyGolgesi « indirme tarihi:12.04.2025 - 18:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elma-dilim-patates-vt65276
http://www.tcpdf.org

