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ELMA CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Su Bardag su

1 Adet havug

150 gr balkabag

1 Adet yesil elma

1 Tath Kagi§i targin

3 Su Bardagi tavuk suyu

1 Adet kereviz

1 Tath Kagi§i tuz

1 Tath Kagigi kirmizi pulbiber
1 Adet kuru sogan

Biiyiik bir tencerede SANA YAGI eritilir. Sirayla dogranmis sodan, rendelenmis kereviz ve rendelenmis havucu
ekleyerek kavurun. Daha sonra da rendelenmis balkabagi, rendelenmis elma, et suyu ve suyu ekleyin ve
pisirmeye devam edin. Kaynayinca altini kisin ve sebzelere yumusayincaya dek yaklasik 30 dakika pisirin. Daha
sonra targin, tuz ve kirmizi pul bibers de ekleyerek 5 dakika daha kaynatin ve ocaktan alarak blenderden gecirin
ve sicak olarak servis yapin.
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