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ELMA CORBASI

Malzemesi:

2 ¢orba kagig margarin

1 dis kiyilmig sarimsak

1 corba kasigi domates salgasi
1 ¢orba kasigi un

4 bardak et suyu

2 kahve kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1/2 kahve kasigi kirmizi biber
3/4 gay fincani kaymak

1/4 su bardagi st

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
2 adet elma

Hazirlanisi:

Yagi tavada isitin ve sarmisag ilave edin. 3 dakika pisirin. Sonra domates salcasiyla unu katin. iyice karigtirarak
unun top olmasini énleyin. Sonra et suyunu, tuz ve biberi katin. Kaynayana kadar karigtirmaya devam edin.
Kaymag sitle iyice ezip halledin. Kirmizi biber, maydanoz ve siitli kaymag da kaba ilave edin. EImalari soyun.
Cekirdek ve ortalarini gikarin. Orta biyuklUkte parcalar halinde kesin. Sonra tereyagda kizartin. Gorbayi kaseye
alin. Ustline elmalari d6kin ve hemen servis yapin.
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