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ELMA CANAGINDA KADAYIF

3 adet elma

120 gr. tel kadayif

3 corba kagigI margarin

1.5 ¢ay bardagi toz seker

3 cay bardagi su

1 cay bardagi dévilmus ceviz igi
1 cay kasigi targin

Yarim limon

1 paket labne peyniri

4 corba kasig! pudra sekeri

1- Elmalar ikiye bdlundr ortalari kabak oyacagi ile ¢ikarilir.

2- Oyuk elmalarin igi limon suyu ile ovulur bir tepsiye ters gevirilerek koyulur. Gikan parcalar tencereye alinir
lzerine su ve seker ilave edilip kaynatilir. Surup bir slizgegten siiziilir. Kalan elma igleri, oyuk elmalarin
tabanina yerlestirilir.

3- Ayri bir tavada, kurutulmus tel kadayif sanayag ilave edilerek kavurulur. Ceviz igi ve targin da ilave edilip
karigtirilir. Bu karigima surup eklenir ve bir miiddet bekletilir.

4- Surubu emen kadayiflar oyulmus elmalara pay edilir. Uzeri, labne peyniri-targin-pudra sekeri karisimi ile
suslenir.
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