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ELMA BOHCASI

6 kisilik gerekli malzemeler:
250 gr margarin

4.5 su bardagi un

4 corba kasig yogurt
Yarim paket kabartma tozu
1 cay bardagi tozseker

6 amasya elmasi

5-6 kuru incir

2 ¢orba kagsiJi kayisi marmeladi
3 acibadem kurabiyesi

1 tath kasidi tarcin

1 yumurta sarisi

1. Unu hamur yogurma kabina alip ortasini agin. Margarini eritin. Unun ortasina yogurt, kabartma tozu, tozseker
ve eritilmis margarini ilave edip yogurun. Yumusak bir hamur yogdurun. Hamuru streg folyoya sarip buzdolabinda
20 dakika bekletin.

2. Elmalarin ¢ekirdekli kisimlarini sebze oyacagi ile ¢ikarip elmalari soyun. Acibademleri ufalayin. Kuru incirleri
¢ok kuiglk dograyin. Bir kdsede incir, acibadem, tar¢in ve marmeladi karigtirin.

3. Elmalarin igini hazirladiginiz karigimla doldurun. Hamuru dolaptan alip 6 pargaya bdltn. Her bir pargayi
merdane ile tabak biyukliginde agip ortasina bir elma yerlegtirin. Hamuru elmanin etrafina bohga seklinde
sararak kapatin ve yaglanmis tepsiye dizin. 1 yumurta sarisini girpip tzerlerine siriin. Onceden isitiimig 180
dereceye ayarli firinda 30-35 dakika pisirin. Firin kapag aralik olarak 10 dakika daha firinda tutup ilik veya
soguk servis yapin.
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