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ELMA BOHCASI

2 tath kasigi tereyagi

1 blyUk elma (soyulup ortasi ¢ikariimig)
500 gr meyve salatasi (suyu sizulmis)
2 corba kasiJi seker

1 cay kasigi tarcin

Hamuru:

240 gr (2 su bardagi) un

kahve kagiginin ucuyla tuz

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

60 gr (4 corba kasigi) margarin

3-4 corba kasig soguk su

1 corba kasig seker

Once hamuru hazirlayiniz. Un ile tuzu bir kaseye bosaltiniz.

Bir bicakla tereyadi ve margarini kliglk parcalara bdlerek katiniz. Yogurarak yaglari una yedirip, unun ufalanmis
ekmek kivamina gelmesini saglayiniz.

Unun ortasini havuz biciminde agip 3 corba kasigi soguk suyu koyarak bicakla karistiriniz. Ellerinizle yogurarak
hamuru sertlestiriniz.

Hamur cok kuru olursa 1 ¢orba kasigi daiha soguk su katiniz. Hamura, top bigimi verip bir yagl kagida sararak,
30 dakika buzdolabinda bekletiniz.

Once firininizi orta sicakhga (200°C) getirip 1sitiniz. 2 tath kasigi tereyagla bir firin tepsisini yagdlayip bir kenara
birakiniz.

Hamuru buzdolabindan alip yagl kagidin iginden ¢ikariniz. Hafif unlanmig bir tezgahta, bir oklavayla 3 mm
inceliginde kare bigiminde aginiz.

Hamurun kenarlarindan 5 cm'lik bir serit kestikten sonra geri kalani 4 esit kareye bdlindz.. Herbirinin igine bir
elma oturtup elmalarin igini meyve salatasi ile doldurarak herbirinin Gstline 1/2 ¢orba kasig seker ile biraz tar¢in
serpiniz.

Hamurlarin kenarlarini soguk suyla hafifce nemlendirerek, elmalarin tstline boh¢a bigiminde kapatiniz.
Agllmamasi icin parmaklarinizla iyice bastiriniz.

Bir kenara ayirdigmiz serit bicimindeki hamurdan 8 yaprak kesiniz ve hafifge nemlendirerek her bohganin
Ustlni 2 yaprakla susleyiniz. Ustlerine 1 gorba kasigi sekeri serpiniz.

Elmali boh¢alari hazirladiginiz firin tepsisine yerlestirip tepsiyi firinin orta katina striintiz. 30 dakika, hamur hafif
pembelesene kadar pisiriniz.

Tepsiyi firndan alip bohgalari isitilmig bir servis tabadina aktararak hemen servis ediniz.
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