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ELLE KEK

5 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri
Yarim su bardagi toz kakao
2 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyagd
Yarim ¢ay kasigi tuz

2 su bardagi un

Once kuru malzemeler olan, un, pudra sekeri, toz kakao, kabartma tozu ve vanilya biiyiik bir canaga konur. Elle
bitlin malzeme birbirine girene kadar karigtirilir. Bagka bir kaba yumurtalar kirilir, tuz eklenir, elle tamamen
parcalanana kadar ¢irpilir. Uzerine sit, yumusak tereyadi eklenir ve iyice ¢irpilir. Sivi karisim, kuru karigima
eklenir. Elle hi¢ plriiz kalamayana kadar yogrulur. Tereyaglanmis kek kalibina dékulir. 170 derece firinda
yaklasik 1 saat pisirilir. Firindan ¢ikinca sunu tabagina ters ¢evrilir.
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