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ELIMIZIN ALTINDAKi SEBZELERDEN KOLAY RAMAZAN
CORBASI

1/2 Bag Ispanak
1/2 Kereviz

1 Adet Sogan
1/2 Yesil Biber
1/2 Havug

3 Adet Mantar

2 Dis Sarimsak
15G Un

15 MI Zeytinyagi
Tuz (Arzuya Gore)
Karabiber

20 G Tereyagi

Kereviz, sogan, sarimsak, biber, havu¢ ve mantari dograyin. Zeytinyaginda kavurun. Kavurduktan sonra 1
yemek kasiJi un ekleyip kavurmaya devam edin. Un kavruldular sonra suyunu ekleyip kaynamaya birakin.
Kaynadiktan sonra blender ile ¢orbayi pUrlizsiiz kivama getirin. Baharatini ekleyin. En son olarak soguk
tereyagini ekleyip ocaktan alin.
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