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ELI BOGRUNDE (KAHRAMANMARAS)

https://www.sabah.com.tr

1 Kg kusbasl kuzu eti

4 adet domates

8 adet kdy biberi

250 gram arpacik sogan
1 bas soyulmus sarimsak
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasigi kekik

Tuz

Karabiber

Pul biber

Eti kekik, karabiber, pul biber ve tuzla karistirip 1siya dayanlkh bir tepsinin ortasina yerlestirin. Dorde bollinmis
domates, iri dogranmis koy biberi ve ayiklanmis arpacik sogani tepsiye yan yana yerlestirin. Uzerine iri pargalar
halindeki tereyadi ve sarimsagi yayin. Uzerini once pisirme kagidi, sonra altiminyum folyo ile kapatin. Onceden
isitilmig 200 derece firinda 35-45 dakika pisirin. Firindan ¢ikarmadan énce Uzerini agin ve 5 dakika daha pisirin.
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