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ELENMIS BUGDAY UNLU ELMALI KURABIYE

1 paket margarin

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagdi toz seker

1/2 su bardag sivi yag

1 kabartma tozu

1 vanilya

Alabildigi kadar un (Yumusak bir hamul elde edebilmek i¢in ben yaklasik 4,5 bardak Selva Elenmis Bugday unu
kullandim )

3 orta boy elma

2 tatl kagigi targin

Elmanin tadina gére 2-3 yemek kasigi seker
1 su bardag ceviz

Uzeri i¢in pudra sekeri

Elmalari rendeleyip targin ve sekeri ilave ederek suyunu gekene kadar pisiriyoruz. Sojuyunca igine cevizi ilave
ediyoruz. Hamurunu ise tiim malzemeleri karigtirarak elimize yapigmayan bir kurabiye hamuru hazirliyoruz.
Istedigimiz sekli vererek icini koyup 175 derecede pisiriyoruz. Firindan ¢iktiktan 10-15 dakika sonra Uizerine
pudra sekerini stizgegle eliyoruz.
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