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ELE SAR BOREGI

4 adet gunlik yufka

1 paket tereyagi

Yarim kalip beyaz peynir
1 adet yumurta

ik yufka tezgaha yayilir. Uzerine eritilmis tereyagi gezdirilir, elle iyice yayilir. Burusturarak ince uzun bir hal
kazandirilir. Sonra ucundan tutulur ve biktirerek elle sarilir. Yaglanmig tepsiye dikey olarak konur. Ortasina

ezilmis beyaz peynir konur. Diger yufkalar da aynen yapilir. Bitlin béreklerin Gzerine ¢irpilmig yumurta sarGlar.
180 derece finda kizarana kadar pisirilir.
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