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Hamur Malzemesi:
Yarim litre st

250 gram margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
Yeteri miktarda tuz

2 corba kasiJi sirke
Alabildigi kadar un

ic malzemesi:

Yarim kilo ispanak

1 cay kasigi karabiber
150 gram kiyma

2 adet sogan

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Yeteri miktarda tuz

ELDE ACMA KOL BOREGI

Unu eleyerek ortasini agin. igine ilitilmig siit, yumurta, sirke, tuz ve 1 gay bardagi sivi yag ilave edin. Yumusak
hamur haline getirin. Ustiinii nemli bezle érterek dinlendirin. Sogani iki corba kagigi sivi yadla kavurun. Daha
sonra kiyma ilave ederek birlikte karistirin. Altini kapatip soguduktan sonra diger tarafta giizelce yikayip ufak
ufak dogranmis olan ispanaklari, karabiberi ve tuzu ilave edin. Sodan ve kiyma karisimina ekleyin. Dinlenen
hamuru 2'ye ayirin. Mandalina blytkliginde pargalara bélin. Merdane ile tabak blyUkliginde agin. Eriyen
margarini hamurlarin Gstline dékin. Her kati ayri tabaklara alin, jelatin ile kapatarak buzdolabinda 6 saat
bekletin. Beklettikten sonra her kat hamuru merdane ile tepsi buyuklugunde acin. Kenarlarina i¢ malzeme
koyun, cekerek rulo seklinde katlayin. istenilen kalinlikta bicak ile dilimleyin. Tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta
slrerek 180 derecede isitilmig firnda pisirin.

ML® Kol Béredi (Patatesli) icin tiklayinML® Acma Kol Boredi icin tiklayin
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