—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELCI BOREGI

2 adet yufka

1 adet yumurta

1 corba kasigi yodurt

4 corba kasigi zeytinyagi
Yarim su bardagi su

300 gr beyaz peynir
Susam

Yumurta, yogurt, zeytinyadi ve su iyice girpilir. ik yufka serilir, karigimdan siirlir. ikinci yufka Gizerine konur,
biraz daha siirldr. Ezilmis beyaz peynir biitiin ylizeye serpilir. Kenarlarin diiz olmasi igin dérder parmak
kenarlardan katlanir. Fazla siki olmayan bir rulo yapilir. Uzerine kalan sivi karigim sirdilir. 2 parmak eninde
verev kasilir, yagh kadit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine susam serpilir. 180 derece firinda altin rengi alana kadar
pigirilir.
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