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ELBASAN TAVA

1 kg Kuzu kol

2 Gorba Kasigi Siviyag

1 Gorba Kasigi Un (Sos igin)
Aldig Kadar Tuz (sos i¢in)
750 g Yogdurt (sos igin)

Kuzu kol birer porsiyonluk iri pargalar halinde béliinir. Genis tabanl bir tavada 2 kasik yag kizdirilip etler ilave
edilir ve her iki tarafi da kizartilarak maharlenir. Uzerlerine 2 parmak kadar su ilave edilip yumusayana kadar
pisirilir. Sosu igin yogurt, un ve yumurtalar ¢irpilir. Etler tepsiye dizilip pigirme suyu ilave edilir ve izerine
hazirlanan sos dokulir. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pismeye birakilir. Sosun Uzeri kizarincaya kadar
pisirilip sicak olarak servis yapilir.

RamazaniSefralar
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