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ELBASAN TAVASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
2 Adet Yumurta aki

1 Kg. Kuzu et (kemikli)

1 orta boy sogan

2 tath kasig tuz

5 Yemek Kasigi Un

1 Bardak Yogurt

Once sogani ince ince kiyalim.Et ve sodani tencereye koyup kisik ateste kendi suyula 45 dk pisirelim.Daha
sonra tuz ekleyip suyunu ¢ekip etler yumusayincaya kadar pigirmeye devam edelim.Sonra etleri bir tepsiye
alalim.Bir kabin iginde yodurdu, unu ve yumurtayi ¢irpip etlerin Gzerine dékelim.Onceden isitilmig orta
sicakliktaki firinda 20 dk pisirelim.
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