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ELBASAN TAVA

125 Gr Sana Klasik
1 Kg. yogurt

1500 gr koyun eti

6 Adet yumurta

0,5 Adet limon
Yeterince tuz

Koyun eti yumurta blyUkliginde dogranir, tuzlu kaynar suya atilip haglanir. Stiztildikten sonra firin tepsisine
koyulur. Ustline eritilmis margarin gezdirilir. Tepsi orta isili firina koyulur, ara ara ¢evrilir. Bagka bir kaba yumurta
ve yogurt konur, ¢irpilir ve tuzla limon suyu ilave edilir. Boza kivamina getirilir. Etler kizardiktan sonra karigim
Ustlne dokullr. Tekrar firina verilir ve kizarana kadar beklenir.
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