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ELBASAN TAVA

Malzemeler

1 kg kemikli kuzu eti.

350 gr Sutas yogdurt.

2 adet yumurtanin beyazi.
4 yemek kasigi un.

2 adet orta boy sogan.

Hazirlanisi

Soganlari kiip seklinde ince ince dograyin. Kalin dipli bir tencerede sogani ve kuzu etini, et suyunu ¢ekip
yumusayincaya kadar 40-45 dakika pigirin. Pigen etleri firna dayanakl bir tepsiye alin. Bagka bir kapta ise un,
yumurta ve Sdtas yogurdu iyice karistirip tepsideki etin Gzerine dékin. Onceden isitilmig sicak firinda 15-20
dakika daha pisirin. Sicak olarak ikram edin.
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