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ELBASAN TAVA

https://www.fakir.com.tr

500 gr. kugbasi kuzu eti
2 yemek kasid1 margarin
1 adet kuru sogan

3 su bardagi su

Sos igin:

3 su bardagi sizme yogurt
2 su bardagi et suyu

V2 su bardagi un

2 adet yumurta sarisi
3-4 dal taze kekik

Tuz

Karabiber

Oncelikle sogani kiipler halinde dograyin. Sonrasinda derin bir kabin igine sos malzemelerinin tamamini alin ve
girpin.

Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda goriinen pisirme mendilerinden “Firinlama” segenegine gelin. “Baslat”
tusuna 2-3 saniye basil tuttugunuzda pisirme islemi baglar.

Cuisinier’in pigirme haznesine yag ilave ederek soganlar pembeleginceye kadar kavurun. Ardindan etleri
ekleyin ve her yeri esit renk alana kadar kavurmaya devam edin. Uzerine suyu ekledikten sonra kapagini
kapatarak bitis sinyali gelene kadar pigirin.

Hazirladiiniz sosun igerisine pisirme suyundan 4-5 yemek kasigi ilave edip karistirin ve sosu dilerseniz pigirme
haznesinin igerisine UstlinU kapatacak sekilde dokin ve "Firinlama” programinda 15-20 dakika pigirin.
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