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ELBASAN TAVA

http://www.hurriyet.com.tr

500 gram kemikli kuzu kugbasgi
3 adet yumurta

1 cay bardagi un

3 su bardagi yogurt

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 cay kasigi kirmizi pul biber

2 yemek kagsigi tereyagi

Yumurtalar, un ve yogurdu bir kapta karistirin. Tuzu da ilave edip, bir tencerede, bir tagimlik kaynatin.
Yodurtlu harci, orta boy bir tepsiye koyun. Uzerine kuzu etlerini rastgele dizin. En Ustline, tavada kizdirdiginiz
yag ile salga ve biber karisimini gezdirin.

Firna verin ve Uzeri kizarana kadar pigirin.
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