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ELBASAN TAVA

Yarim kilo kemiksiz kuzu eti
1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

2 ¢corba kasigi un

2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Kuzu etini biftek irliginde kesip yagi bir tavada kizdirin. Etleri arkali 6nlu kizartin.

Renkleri degistiginde kiyilmis sogani ilave edin. Kavurun ve Ilik su ile kapagdini kapatig bir stre pisirin.
Bir firn kabina dizin.Bagka bir tencerede un ve yogurdu karigtirin.

Etlerden ¢ikan kemiklerle et suyu hazirlayin.

Bu suyu un ve yodurtlu karigsima ilave ederek karigtirin.

AJir ateste 10 dakika kaynatmadan pisirin. Yumurta sarilarini bir tabakta ¢irpin.

Azar azar yogurtlu karigima ilave edin.Sosu alip etlerin (izerine dokdin.

Firina sirlip Gzeri kizarincaya kadar bekletin.Servis yapin.
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