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ELBASAN TAVA

500 gr. kuzu gerdan
2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
2 yemek kasigi un
Tuz

Karabiber

Kekik

Gerdan etini, kemiginden ayrilacak sekilde haglayip etlerini didikleyin. Didiklediginiz etleri bir firin kabina yayin.
Yumurtay! bir kasede c¢irpin, Gzerine yogurt, un, tuz, karabiber ve kekigi ekleyerek, pirtizsiz bir karigim elde
edene kadar ¢irpmaya devam edin. Karigimi etin Gzerine dékin. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarana kadar

pisirin.
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