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ELBASAN TAVA (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

Yarim kg Kemikli parga kuzu eti
Yarim kg yogurt

4 yumurta

3 dig sarimsak

2,5 kasik un

Karabiber

Tuz

125 gr tereyag

Et, karabiber ve tuz beraberce haglanir.

Ayri bir yerde yogdurt, un ve 4 yumurta karistirilir (Cirpilarak).

Yemek yapilacak kabin altina dnce yogurt Uzerine etler dizilir.

En Ustline 3 ¢orba kasigi tereyad kirmizi biberle yakilir, Gizerine dokulur.

200 derece firnda Uzeri pembelesinceye kadar 40 dakika pisirilir, servis yapilir.
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