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ELBASAN TAVA (EDIRNE)

il Kiiltdr ve Turizm Mudarligi

500 gr Kuzu Eti (kemikli tercihen incik)

1 Su Bardagi Un

1 Su Bardagi Yogurt

3 Adet Yumurta

2 Yemek Kagigi Margarin/tereyag

Yeteri kadar tuz, karabiber, kirmizi pul biber
1 su bardad Su

Et yikandiktan sonra bir su bardadi su ile orta isili ateste yeteri kadar tuz ilavesi ile pigirilecek. Pisen etler tercihe
gore kemiklerinden ayrilip bir firin tepsisine/kabina esit bir sekilde serilecek. Dider tarafta tereyagda az
kavrulmus un; yogurt, yumurta ile iyice ¢irpilacak bu karigima et suyu da ilave edilip tekrar karistirilacak ve bu
karigim etlerin Gzerine diizgun bir sekilde dokullp daha énce isitiimig orta sicakliktaki firinda tzeri kizarincaya
kadar birakilacak. Servis tabagina alinacak yemegin Uizeri karabiber veya kirmizi pul biber ile stislenebilecek.
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