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ELBASAN KOFTE

2 paket misket kofte

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
500 gram yogurt

4 yumurta

1 ¢orba kasigi limon suyu

2 tath kasig pul kirmizibiber
Tuz

Isitiimig bir corba kagigi zeytinyaginda misket kofteleri ara ara karigtirarak 2-3 dakika isitin. Yogurt, yumurta,
limon suyu ve tuzu ¢irpip bir firin kabina dékin. Uzerine koéfteleri yerlestirin. Onceden isitilmis 200 derece
firnda, yogurtlu karisim sertlesinceye kadar pisirin. Kalan yagi isitin. Pul kirmizi biberi katip 1-2 dakika daha
isitin. Kéftelerin Gzerine gezdirin. Servis yapin.
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