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ELAZIG YORESINDE YETISTIRILEN MEYVELER VE
SAKLANMASI

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

Elazi§ ilinin en ¢ok yetistirilen meyveleri; izim, dut, elma, kayisi, ¢ilek, visne, ayva ve armuttur. En ¢ok
yetistirilen sert kabuklu meyveler ise badem ve cevizdir.

Dut ¢esitleri;

Horum (karadut), ¢cekirdekli dut (pirinci), ¢ekirdeksiz dut (halit beyi), ¢ekirdekli yabani mor dut olmak tzere doért
gesittir. Gekirdeksiz dut; hem taze olarak hem de kurutularak tiketilir ve kurutulan dutlar kiplerin iginde, nem
olmayan yerlerde saklanir. Ayrica, kurutulmus dutlarin bir kismi da kig i¢in soku taginda dévilerek dut unu
yapilir. Daha sonra tiketmek Uizere bir kapta, dut unu ve dévilmuis badem ici kat kat bastirilarak yerlestirilir ve
bu sekilde saklanir.

Gekirdekli dutlar yemeklik olarak kullaniimaz, dut pekmezi yapiminda kullanilir.

Uz0m cegsitleri:

a) Beyaz Gzumler:

Argini

Agbiker

Besni

Cezvani

Fengi (kokulu tztim)

Hasani Haci kiran Hatun parmagi Tahernebi Sirfoni

Yagbi (kokulu Gzim)

Zihni

b) Siyah Gzimler:

Okliz g6zl (kesbir/devegdzl)

Bogaz kere Siyah gsekeri Kohni Karabikri Tilki kuyrug Siyah besni Yenir Yakubi

Uziimler, kufelerde palag (kat kat) konularak serin yerde saklanir. Saklanan tGizimler beyaz ve kirmizi olanlardir.
Diger Gzumlerin émrii oldukga kisadir. Kirmizi Gzimler tavana asilarak da saklanir. Kara tzim, pekmez
yapiminda kullanilir ve kisin yemek i¢in de kurutulur. Beyaz Gziim, pestil ve orcik yapiminda kullanilir.
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