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ELAZAHMAN KEBABI

30 gr. Kuzu Kugbagi

20 gr. Kiyma 40 gr. Pirzola
20 gr. Tavuk Gégsi

30 gr. Dana Kugbasi

20 gr. havug, taze fasulye, misir, iIspanak
20 gr. patates, kabak

2 ¢orba kasiJ! cicek yagdi

20 gr. piring 10 gr. sarimsak
20 gr. kuru sogan, yesil biber
30 gr. domates

5 gr. safran

3 gr. karabiber, kekik

Tuz

Kugbasi etleri ve tavugu ¢op sise takin. Tuz, karabiber, kekik ve ¢igekyadi ile marine edin. KémUr 1zgarasinda
pisirin. Sebzeleri ayri ayr plre yapin. Pilavi safranla hazirlayin. Tabagin ortasina pilavi yerlestirin. Cevresine
etleri ve plreleri estetik bigcimde yerlestirerek servis yapin.
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