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ELAGOZ

4 Su bardagi un

8 Corba kasi§i tereyedi

1 Gorba kasigi findik tozu

1 Su bardagi pudrasekeri

1 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

Icine:

3 Corba kasigi toz antepfistigi
1 Gorba kasigi dévilmis ceviz
1 GCorba kasigdi hindistancevizi
1 Adet yumurta

Serbet icin:

2 Su bardagi su

2 Su bardagi tozseker

Yarim limon suyu

1 Cay kasigi vanilya

Un, margarin, findik tozu, pudra sekeri, yumurta ve kabartma tozunu yodurun.

Hamurun Gzerine nemli bir bez &rtiip, 20 dakika dinlendirin.

Ceviz blyukliginde pargalar koparin.Elinizle yuvarlayip, halka gibi baglayin.

Yaglanmis firin tepsisine dizin.

3 Corba kasigi antepfistidi,1 ¢corba kasigi dévilmis ceviz, 1 ¢orba kasiJi hindistancevizi ve 1 adet yumurtayi
iyice karistirip, krema sikacagina doldurun.Halkalarin ortasina sikin.

140 Dereceli firinda kizarana dek pigirin.

Serbet igin 2 su bardadi suyu, tozsekeri, vanilyayi ve yarim limon suyunu kaynatin.

Sicak tepsiye tatlilarin Gzerine sicak serbeti dékin.

Soguduktan sonra servis yapin.
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