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EL TATLISI

Malzeme:

1.5 su bardagi

1 fincan sivi yag

1 tath kasigi seker

6 kasik un

1 cay kasigi tuz

1.5 kahve fincani irmik
4 yumurta

Surubu:

1 kg seker

1 kgsu

Yarim tath kagidi Limon tozu

Yapiligt:

Bir tencereye seker ve suyu koyup kaynatiniz. Limon tozunu ilave edip 2 dakika daha kaynadiktan sonra
atesten alip sogumaya birakiniz.

Hamurun yapiligi: Suyu, yagi, sekeri, tuzu bir tencereye koyup bir kere kaynatiniz ve elenmig unu tahta kagikla
karigtirarak yediriniz. Irmigi de ilave ederek kasikla karigtira karigtira agir ateste pisiriniz. Atesten alip bagka bir
tencereye koyunuz. Ik sicakligini kaybeder kaybetmez yumurtalari teker teker ilave ederek karigtirarak yediriniz.
Derince bir tepsiye gayet ilik olarak yag koyunuz ve avucunuzun i¢ini ve sagd parmaklarinizi hafif yaglayiniz.
Hamurdan ceviz biyUkliginde alip avucunuzun iginde diizgtince yuvarlayip tUzerine hafif bastirip yas-siltiniz ve
orta parmag@inizi yaga batirip tam hamurun ortasindan deliniz ve parmaginizla deligi biraz genisletiniz. Kizgin
yagin i¢ine atiniz. Digerlerini de ayni sekilde yuvarlayip tavaya yerlestiriniz. Yag kizdiktan sonra kisik ateste
kizartin. Kevgirle dikkatli sekilde karistirarak kizartip yagsiz olarak surubun igine atin.
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