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EL SANDVICI

1 paket yas maya

1 su bardag ilik sit
Yarim su bardag ilik su
1 adet kesme seker

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

llik su, seker ve yas maya karigtirilir. Ik stt, tuz, siviyad ve un eklenir yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat
bekletilir. Stre sonunda hamurun havasini almak igin alt-Gst edilir. Yarim limon kadar pargalar alinir, oval sekil
verilir. Yagli kagit serilmis tepsiye dizilir. 20 dakika beklettikten sonra yumurta sarisi strdlir. 180 derece firina
verilir. 25 dakika pigirilir.
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