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EL PASTASI

4 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 corba kasigi kakao

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu
1 fiske tuz

1 su barda@ elenmis un
Krema igin:

3 su bardagi st

1 cay bardad seker

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

2 corba kagig nisasta
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Yumurta ve seker mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Erimis tereyadi, kakao eklenir. Kasikla yedirilir. Kalan
diger malzemeler ilave edilir. Yagl kagit serilmig kare bir tepsiye dokdllr. 165 derece firinda 35 dakika pisirilir.
ince bir pandispanya elde edilmis olur. Pandispanya sogurken krema pisirilir. Mikserle 5 dakika kadar cekilir.
(koyu kivamda bir krema olmasi gerekir) Kek 12 esit pargaya kesilir. 6 adetin tGzerine kalin krema surGldr.
Uzerine ikinci kat kek birakilir, fazla bastirimaz. Bu sekilde 6 adet pasta hazirlanir. Uzerlerine pudra sekeri
serpilir ve ikram edilir.
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