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EL KESIMi KADAYIF TATLISI (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

2 adet islatilmis yufka (elde erigte gibi kesilecek)
3 yemek kagigi sivi yag

3 yemek kasigi tereyagi

Serbet igin:

1.5 su bardagi su

1.5 su bardagi toz seker

Suslemek igin:

Ceviz

Hashas

Erigte gibi kesilen yufkalarin Gzerine kizartilmig tereyag, siviyag dékilip harmanlanir. Tepsiye dokulUp esit bir
sekilde yayilir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Pisen kadayiflara serbet verilir. Kadayiflar soguk,
serbet Ilik olacak.
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