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EL BOREGI (ERZINCAN)

1 adet yumurta

1 su bardagi un

Yarim su barda@i sit veya su
250 gram kiyma

1 adet kuru sogan

Kimyon

Karabiber

Tuz

ilk olarak hamurunuzu hazirlayin.

Un, sUt ve yumurtayi bir kaba alip glizelce yogurun.

Daha sonra soganlari kiiguk kiguk dograyip sivi yagda kavurun.

Bir tavada ince kiyiimig soganlari kavurun. Kiyma ve baharatlari da ekleyip pisirin
Hamurunuzdan kiigiik bezeler alip yuvarlak gekilde agin.

I¢ harcini da yerlestirip yarim ay seklinde kapatin.

Tereyagini tavada eritin. Béreginizin her iki tarafini tereyaginda guizelce kizartin.
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