—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EL ACMASI PEYNIRLI BOREK

Yasemin Goz

8 Su Bardagi Un

3.5 Gorba Kasigi Tereyadi

6 Adet Yumuta

1 Cay Kasigi Sirke

1 Paket Kabartma Tozu

1.5 Su Bardagi Su

1 Gorba Kasig Corekotu

1 Kase Ufalanmign Beyaz Peynir

1 yumurtanin sarisini ayiralim. Yumurtanin beyaziyla diger 5 yumurtayi, unu, tereyagini, sirkeyi, kabartma tozunu
ve suyu derin bir yogurma kabinda yoguralim. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde ettikten sonra hamuru
yanm saat kadar dinlenmeye birakalim. Dinlenen hamurdan kiigUk bir elma biyutkligiinde bezeler yapip oklava
yardimiyla 30 cm ¢apinda acalim. Igine 1-2 tath kasigi ufalanmis beyaz peynirden koyup rulo yapalim. Ruloyu
sararak gul sekli verdikten sonra tzerine yumurta sarisi strelim. Gérekotuyla stsledikten sonra agmalari yagli
kagit serilmis tepsiye dizelim. 180 derecelik frinda Uzeri kizarana kadar pisirip servis yapalim.
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