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EKSIMIKLI BOREK

Hamuru igin:

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi su

1 cay kasig tuz

2 adet yumurta

6 su bardagi un

I¢ harg igin:

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasig pul biber

2 adet kuru sogan

2 tatl kagig zeytinyagi
2 su bardagi koftelik bulgur
2 su bardagi eksimik

2 cay kasigi tuz

2 su bardagi su

Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi
2 yemek kasigi yogurt

Yogurma kabinda yumurta, yogurt, su, sivi yag ve tuzu karigtirin. Unu yavas yavag ekleyerek, kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edin. 30 dakika dinlendirin. Ote yandan ince kiyilmis soganlari zeytinyaginda 2
dakika kavurun. Uzerine bulguru ekleyip birka¢ dakika daha karistirin. Suyu da ilave edin ve tuz, karabiber, pul
biber serpistirip, kisik ateste 10 dakika pisirin. Bulgur, suyunu ¢ekince ocagin altini kapatip, peyniri ekleyin.
Hamurdan alti adet beze yapip, oklavayla hazir yufka biyUkliginde agin. Hazirladiginiz i¢ harci bir kat yufka, bir
kat peynir olacak sekilde tepsiye dizin. Yogurdu ve yumurtayi ¢irparak béregin tim ylzeyine strtn. 175
dereceye ayarl firnda 45-50 dakika pisirin. Sicak olarak servise sunun.
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