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EKŞİMİKLİ BİBER (MERİÇ EDİRNE)

Meriç Kaymakamlığı

Ekşimik 1000 gr / 4 çorba kasesi
Yeşilbiber 1000 gr / 20 adet
Ayçiçeği yağı 75 ml / ¾ çay bardağı
Tuz 4 gr / 2 çay bardağı

Biber ortadan ikiye kesilir ve çekirdekleri ayıklanır.
Daha sonra biberler küp küp doğranır.
Doğranan biberler ayçiçeği yağında kavrulur.
Kavrulan biberlerin üzerine ekşimik ve tuz eklenerek kavurmaya devam edilir.
Ekşimik eridikten ocaktan alınıp servis edilir.

Not: Ekşimik Trakya�ya özgü bir süt ürünüdür. İsteğe göre kırmızıbiber de eklenebilir.

© lezzetler.com tarif no:135989 • adı:Ekşimikli Biber (Meriç Edirne) • gönderen:büyükanne • indirme tarihi:06.04.2025 - 04:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eksimikli-biber-meric-edirne-vt99790
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/eksimikli-biber-meric-edirne-135989.jpg
http://www.tcpdf.org

