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EKSIMEK OTLU DOMATESLI SIMIT PILAVI

1 tane kuru sogan

1 kasik margarin

1 tane ince kiyiimig yesil biber
2 tane rendelenmis domates
1 kasik biber salgasi

3 bardak simit bulgur

6 bardak su

1 fincan sivi yag

1 kasik pul biber

300 gram eksimek otu

1 kasik tuz- karabiber

Once kuru sodani minik dograyip yagda kavuruyoruz. Yesil biber ve domatesle tuz karabiber ekliyoruz. Sogan
kavrulunca salcasini ¢allyoruz ve 6 su bardagi su koyuyoruz. Suyumuz iyice kaynayip salca suyuyla dzlesince 3
su bardagi simidi koyuyoruz. Simidini koyunca altini kisiyoruz. Tam 3 dakika i¢inde pilavimiz pisiyor. Uzeri delik
delik olunca altini kapatalim. Bu pilavin ¢ok suyunu ¢ekmisi glizel olmaz. Biraz sulu kalirsa daha lezzetli olur. En
son Uzerine siviyagla pul biber kavurup tzerine dékin eksimek otuyla servis edin

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 12.06.2015

© lezzetler.com tarif n0:91036 « adi:Eksimek Otlu Domatesli Simit Pilavi « génderen:helin « indirme tarihi:30.04.2025 - 22:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eksimek-otlu-domatesli-simit-pilavi-vt66915
https://img.lezzetler.com/yuklenen/eksimek-otlu-domatesli-simit-pilavi-91036.jpg
http://www.tcpdf.org

