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EKSILI YESIL MERCIMEKLI KABAK

500 gram kabak

1 adet sogan

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 yemek kagigi salca

1 adet limon

3 yemek kagigi margarin

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tutam dere otu

2 su bardagi su

Sogani yemeklik dograyip bir tencerede sana mutlu aile margarin ile kavurun. Salgayi ve yikadiginiz mercimegi
ekleyin ve 1-2 dk. kavurun. Uzerine 1,5- 2 bardak kadar sicak su ekleyip mercimekler biraz yumusayana kadar
pisirin. Bu arada kabaklarin kabuklarini soyup orta blyuklUkte kipler halinde dograyin. Tenceredeki
mercimeklere ilave edin. Kabaklarin tzerini ge¢ecek kadar sicak su ilave edin. 1 limonun suyunu , tuz ve az
miktarda karabiberi de ekleyip mercimek ve kabaklar yumusayana kadar kisik ateste pisirin. Servis yaparken
Uzerine dereotu serpin.
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