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EKSILI YAHNI

2 ¢orba kagsig margarin
Yarim Demet dereotu

2 Adet Domates

2 Adet Kuru Sogan

Yarim Kg Kugbasi

1 Gorba Kasig Limonun Suyu
Karabiber

Tuz

Tencereye margarini alip eritelim. Etleri ekleyerek suyunu birakip ¢gekene dek kavuralim. Piyaz dogranmis
soganlari ekleyip pembelesene dek kavurmaya devam edelim. Rendelenmis domatesleri ilave ederek 1-2 dk.
daha kavuralim. Etlerin tzerini 1 parmak agacak kadar sicak suyu ekleyerek, agir ateste etler yumugayana dek
pisirelim. Yahniyi atesten almadan 10 dk. dnce tuzu, karabiberi, limon suyunu ekleyelim. Uzerine kiyilmig
dereotu serperek servis yapalim.
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