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EKSILI YAHNI (ERZURUM)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

250 gr. az yagh kugbagi et

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi salca

2 yemek kasi§i tereyagi

250 gr. kuru kayisi agmasi (yorede yetisen mayhos lezzette)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigdi pul biber

Onceden haglanmig olan etler jlilyen dogranmis sodanlarla birlikte tereyaginda soganlar pembelesinceye kadar
kavrulur.

Salca, tuz ve pul biber eklenerek hafif karistirilir.

Daha sonra kuru kayisilar eklenerek kavurmaya devam edilir.

Kavurma igleminden sonra tzerine aldii kadar ilik su eklenerek 20 dk. kadar orta derece ateste pigirilir.

5 dk. kadar dinlenmesini bekledikten sonra servise sunulur.
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