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EKSILI TAZE FASULYE

MALZEMELER

1 kg. taze fasulye

500 gr. domates (kabuklari soyulup, kiip kiip dogranmisg)
2 adet sogan

3 adet kesme seker

1 tath kasidi salca

1 limonun suyu

1 adet sivri biber

4 dis sarimsak

1 kahve fincani zeytinyag!
1/2 demet maydanoz

Tuz

Fasulyeleri yikayip ayiklayin ve uzunlamasina ortadan ikiye boliin. Soganlari yarim ay seklinde dograyin. Bir
tencerede yagla hafif kavurun. Fasulyeleri, sarimsagi ve kip kip dogranmig domatesi sogana ekleyip, karistirin.
Tuzu, sekeri, salgayi, 1 kahve fincani suyu da ilave edip, tekrar karigtirin. En tste biitln olarak biberi koyup,
tencerenin kapagini kapatin ve kisik ateste 40 dakika pigirin.

Daha sonra limon suyunu ddkip, maydanoz serpin ve soguk olarak servis yapin.

Fotograf "canik" tarafindan génderildi. 07.08.2014
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