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EKSILI SEMIiZOTU CORBASI

https://migros.com.tr

1 demet semizotu yapraklari

1 cay bardagi piring

1/2 su bardagi haglanmig nohut
1/2 su bardagi mercimek

5 bardak su

3-4 dis sarimsak

2 yemek kagsidi domates salgasi
2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi nar eksisi

Pul biber

Kuru nane

Karabiber

Tuz

Sarimsaklari kiyin. Suyu kaynatip i¢cine mercimekleri ekleyin,mercimekler biraz yumusayana kadar pisirin.
Semizotu ve pirinci ilave edip gorbayi piringler iyice yumusayana kadar pisirin. Haslanmis nohudu ve tuzu ilave
edin. Tereyadi bir tavada eritin, sarimsaklari ekleyin. Sarimsaklari 2-3 dakika orta ateste pisirin ve salgayi ilave
edip pisirmeye devam edin (ortalama 2 dakika) Nane, kirmizi pul biber, karabiber ve nar eksisini ilave edip
salgal karigimi biraz sulandirin. Hazirladiginiz karigimi gorbanin tizerine dékip karistirin ve sicak olarak servis
edin.
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